
Napoje

•Kawa, herbata czarna i smakowa 

•Woda mineralna z cytryną

•Soki owocowe: pomarańcza, jabłko

Obiad na półmiskach

•Kotlet devolay

•Schab ze śliwką i morelą w sosie

•Ziemniaki z koperkiem

•Surówka: marchewka z jabłkiem, czerwona kapusta, seler z bakaliami

Deser do wyboru

•Panna Cotta z musem malinowym

Zimna płyta

•Półmisek wędlin, mięs pieczonych i rolad

•Sałata z tuńczyka

•Sałata z grillowanym kurczakiem

•Śledź po kaszubsku

•Galaretki drobiowe

•Sos tatarski

•Sos chrzanowy

•Pieczywo

Ciepłe danie 

•Wieprzowina w porach, ryż na sypko, sałata z papryki i ogórka

•Barszcz czerwony z pasztecikiem

Zupa do wyboru

•Rosół z makaronem 

•Krem z białych warzyw z prażonymi pestkami dyni

•Puchar lodowy z owocami i bitą śmietaną

Cena: 230 zł za osobę 
z kompleksową obsługą

Wesele

tel. 516 072 254
biuro@kaskada-catering.pl

www.kaskada-catering.pl

*dzieci do 2 lat gratis, 2-6 lat 70% ceny
*Organizacja w naszym lokalu + 2000 zł

*Zastawa stołowa poza naszym lokalem + 15 zł/os  


